ZUM ROSENGARTEN

Pension & Gasthaus

Speisen und Getranke






Liebe Gaste,

herzlich willkommen
in unserem Gasthaus ,Zum Rosengarten'.

Schon, dass Sie zu uns gefunden haben.

Geniefden Sie unsere gepflegte und gut biirgerliche Kiiche
mit erlesenen Weinen aus unserer Region.

Fiihlen Sie sich wohl in einer lockeren, familidren Atmosphare
und uriger Gemiitlichkeit.

Wir wiinschen IThnen einen gesegneten Appetit
und ein geselliges Beisammensein.

Thr Rosengarten-Team

Im Sommer 6ffnen wir fiir Sie unsere sonnige Auf3enterrasse.

Die Preise unserer Speisekarte verstehen sich inkl. MwSt. und Bedienung.
Wir akzeptieren EC-Kartenzahlung.

Wir sind bemiiht, den Einsatz von Lebensmitteln mit Zusatzstoffen auf ein Mindestmaf3
zu beschrianken. Vorhandene Zusatzstoffe und Allergene sind in unserer Speisekarte deklariert
und auf der letzten Seite aufgefiihrt.

Gerne konnen Sie sich bei Fragen an unser Personal wenden.



Biere vom Fass

1. Schmucker Pils@ 0,31
3. Schmucker Pils®@ 0,41
Flaschenbiere
4. Alkoholfreies Weizen® 0,51
5. Schmucker Hefe Weizen® 0,51
6. Schmucker Dunkel® 0,51
7. Alkoholfreies Pils@® 0,31
Zur Verdauung
13. Berghof's Williams Christbirne,
Mirabellenwasser und Waldhimbeergeist 2cl
,Alte Williams' im Holzfass gereift 2 cl
14. Ramazzotti, Malteser, Sambuca, Ouzo 2cl
15. Pirscher’s Mirabellenlikor 2 cl
Alkoholfreie Getranke
22. Cola®37?/ Fanta®?/Sprite ¥ 0,21
23. Cola®37?/ Fanta®?/ Sprite(© ¥ 0,41
26. Apfelsaftschorle 0,21
27. Apfelsaftschorle 0,41
30. Traubensaft 0,41
32. Selters Mineralwasser 0,251
31. Selters Mineralwasser 0,751

Heifde Getranke

44.Tasse Kaffee®
45, Espresso®

3,50 €
4,70 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
3,50 €

3,00 €
4,00€
3,00 €
3,50 €

2,70 €
4,20 €
2,70 €
4,20 €
4,20 €
3,00 €
6,00 €

2,70 €
2,50 €



50.

51.

52.
53.

56.

57.

58.

Apfelwein und Schorle

Apfelwein® 0,251

Apfelwein® 0,51

Weinschorle® 0,21

Weinschorle® 0,41
Weifdweine aus der Region

Weingut Frosch®

Rheingauer Riesling trocken 0,21

Weingut Frosch®

Rheingauer Riesling feinherb 0,21

Kifer®

Grauburgunder trocken 0,21

60. Weingut Strub®”

2022 Bacchus halbtrocken 0,21
61. Weingut Strub®

2022 Bacchus lieblich 0,21
62. Weingut Strub®”

2023 Miiller Thurgau trocken 0,21

Rotweine / Rosé aus der Region

63. Kiifer®

Merlot trocken 0,21
64. Weingut Frosch®

Rheingauer Rosé, trocken 0,21
65. Weingut Strub!”

2023 Miiller Thurgau trocken 0,21

3,00 €
4,90 €
2,80 €
4,80 €

4,50 €

4,70 €

4,90 €

4,90 €

4,90 €

4,80 €

4,90 €

4,90 €

4,90 €



Salat

110. Chefsalat mit Schinken®??, Kase®2%, Thunfisch®
Ei©, Zwiebeln und Joghurtdressing©"

112. Rosengartensalat mit gebratenen Putenstreifen,
mit Balsamicodressing

Fur den kleinen Hunger

140. Gebackener Camembert®2%% mit Preiselbeeren
dazu Buttertoast®

143. Bauernhandkase®2% mit Musik und Brot®

146. Herrentoast 4.¢0
Schweinelendchen auf Toast mit Champignonsof3e

147. Hausmacher Siilze mit Bratkartoffeln

130. Panierter Feta Kase®2%49 mit Salatbouquet
und hausgemachter Remouladensof3e®©

Fur unsere kleinen Gaste
120. Hahnchennuggets“©% mit Pommes

121. Kinderschnitzel®%% mit Pommes

13,00 €

14,50 €

9,20 €

8,80 €

11,50 €

9,50 €

11,00 €

750 €

750 €



Deftiges vom Schwein
160. Schnitzel Wiener Art@c9
164. Zwiebelschnitzel ¢
165. Schnitzel mit Pfefferrahmsof3e¢9
166. Jagerschnitzel®¢%

167. Cordon Bleu 46,
gefiillt mit Schinken®® und Kése®2%

10,70 €
12,50 €
12,00 €

12,00 €

13,50 €

Alle Gerichte wahlweise auch als Hihnchenbrustfilet-Schnitzel

Empfehlung vom Kuichenchef

180. Ziiricher geschnetzeltes vom Schweinefilet
an Champignonrahmsofle mit Rostitalern®¢9

184. Panierte Schweinerolle “.¢6)
gefiillt mit Frischkase 29, Goudakése @29,
Senf ™ und Schinken@?

185. Winzersteak mit Zwiebeln

186. Schweinelende nach Art des Hauses
mit Rostitalern®co

Beilagen
200. Salat
201. Pommes
202. Bratkartoffel
204. Rostitaler

15,50 €

13,50 €

10,50 €

16,00 €

4,00 €
3,50 €
4,00 €
4,00 €



Wir sind bemiiht, den Einsatz von Lebensmitteln mit Zusatzstoffen
auf ein Mindestmaf3 zu beschranken.
Vorhandene Zusatzstoffe und Allergene sind in unserer Speisekarte deklariert.

Zusatzstoffe:

1  Farbstoff(e)

2  Konservierungsstoff

3 Antioxidationsmittel
4 Geschmacksverstirker
5 Schwefeldioxid

6 Schwirzungsmittel

7 Phosphat

8 Milcheiweif’

9 koffeinhaltig

10 chininhaltig

11 mit SuBungsmittel(n)
12 enthélt eine Phenylalaninquelle
13 gewachst

14 Taurin

15 Sduerungsmitteln

Allergene:
) glutenhaltiges Getreide
B) Krebstier- und -Erzeugnisse
C) Eier- und -Erzeugnisse
D) Fisch- und -Erzeugnisse (aufler Fischgelatine)
E) Erdniisse und -Erzeugnisse
F) Soja (-bohnen) und -Erzeugnisse
G) Milch- und -Erzeugnisse (inkl. Laktose)
H) Schalenfriichte- und -Erzeugnisse
L) Sellerie- und -Erzeugnisse
M) Senf- und -Erzeugnisse
N) Sesam-Samen und -Erzeugnisse
0) Schwefeldioxid- und -Erzeugnisse
P) Lupinen- und -Erzeugnisse
R) Weichtiere wie Schnecken, Muscheln,
Tintenfische- und -Erzeugnisse
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* kann anteilig Schweine- oder Rehfleisch enthalten



Liebe Gaste,

wir hoffen Sie hatten einen angenehmen Aufenthalt
und beehren uns bald wieder.

Sie mochten Ihren Geburtstag, ein Jubilaum
oder andere Anléasse feiern?
Wir sind gerne fiir Sie da.

Unser Gasthaus bietet insgesamt 84 Gasten Platz.
Diese verteilen sich mit 56 Platzen auf unseren Hauptraum
und einen Nebenraum, welcher mit 28 Pliatzen auch
fur kleinere Familienfeste einladt.

Wir verwohnen Sie und Ihre Gaste
mit kalten oder warmen Speisen, herzhaft oder raffiniert,
als Buffet oder am Platz serviert.
Kennen Sie schon unser Rosengarten Catering Service?
Wir helfen Ihnen bei der Zusammenstellung
des kulinarischen Angebotes fiir Ihre Gaste
und fithren das Catering auf Ihrem Event aus.
Sprechen Sie uns einfach an.

Herzlichst
Ihr Rosengarten-Team









ZUM ROSENGARTEN

Pension & Gasthaus

Offnungszeiten :
Montag bis Freitag 17.00 Uhr - 22:30 Uhr
Warme Kiiche von 17:00 Uhr - 21:00 Uhr
Samstag und Sonntag fiir Gesellschaften
nach Vereinbarung

Hochheimer Str. 156
Tel 06134 - 33 67
E-Mail: pension-rosengarten@outlook.com
www.pension-rosengarten.com



